CAKE  AU  JAMBON 
Ingrédients :

1 tranche ½ de JAMBON
3 ŒUFS
75g de GRUYÈRE RÂPÉ
150mL d’HUILE
180g de  FARINE

1 sachet de LEVURE

Préparation :
Mélanger la FARINE et la LEVURE.
Ajouter l’HUILE petit à petit. Mélanger.

Casser les ŒUFS. Mélanger.

Ajouter le JAMBON coupé en morceaux et le GRUYÈRE RÂPÉ. Mélanger.

Verser la pâte dans un moule à cake.
Mettre au four et faire cuire 45 minutes à 180°C.









