CAKE  AUX  POIRES  ET  AU  CHOCOLAT
Ingrédients :
150g de FARINE

1 sachet de LEVURE

1 pincée de SEL

50g de CHOCOLAT

80g de SUCRE

2 POIRES coupées en morceaux

3 ŒUFS

90g de BEURRE fondu
Préparation :
Casser les ŒUFS. Ajouter le SUCRE. Mélanger. 
Ajouter le SEL et la LEVURE. Mélanger. 
Ajouter le BEURRE fondu et la FARINE. Mélanger. 
Eplucher les POIRES, les couper en morceaux et les ajouter à la pâte. 
Verser dans un moule à cake la moitié de la pâte, ajouter les morceaux de chocolat puis verser le reste de la pâte. 
Mettre au four à 180°C et faire cuire 40 minutes.









