CLAFOUTIS  AUX  FRUITS

Ingrédients :
120g de FARINE
100g de SUCRE
200mL de LAIT
1  sachet de SUCRE VANILLÉ

30g de BEURRE fondu
3 ŒUFS

des FRUITS coupés en morceaux
Préparation :
Casser les ŒUFS. Ajouter le SUCRE. Mélanger.
Ajouter le SUCRE VANILLÉ et la FARINE. Mélanger.
Ajouter le BEURRE fondu et le LAIT. Mélanger.
Mettre les FRUITS coupés en morceaux au fond du moule puis verser la pâte dessus.
Cuire au four à 240°C environ 30 minutes.






