GATEAU  A  LA  BANANE

Ingrédients :

150g de FARINE
1 pincée de SEL
3 OEUFS
150g de SUCRE
150g de BEURRE
1 sachet de LEVURE

3 BANANES

Préparation :
Casser les ŒUFS dans le saladier. Ajouter le SUCRE et bien mélanger.
Ajouter le BEURRE FONDU puis 2 BANANES ECRASEES. Mélanger.
Ajouter la FARINE et la LEVURE. Mélanger. 

Ajouter le SEL. Mélanger. 

Verser dans un moule puis disposer les rondelles de la dernière banane sur la préparation.

Mettre au four et faire cuire 30 minutes environ à 180°C.







