Gâteau « chopomoix »
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  Ingrédients :

	· 130g de farine
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	· 130g de sucre
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	· 1 sachet de levure 
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	· 70 g de beurre
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	· 1 pomme coupée en morceaux
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	· 2 œufs
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	· 1 pincée de sel
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	· 1 sachet de sucre vanillé
	

	· 1 cuillère à café de cannelle en poudre
	
	
	· 1 cuillère à café de chocolat en poudre
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	· des morceaux de noix
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  Préparation :
	1. Casser les œufs. Mélanger.
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	2. Ajouter le sucre et le sucre vanillé. Mélanger.
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	3. Ajouter la farine et la levure. Mélanger.
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	4. Ajouter le sel. Mélanger.
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	5. Ajouter le beurre fondu. Mélanger. 
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	6.  Ajouter la cannelle et le chocolat. Mélanger.
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	7. Ajouter les pommes et les noix en morceaux. Mélanger.
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	8. Mettre au four et faire cuire 45 minutes à 180°C.
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