PAINS  AU  LAIT

Ingrédients :

750g de FARINE
2 cuillères à soupe de SUCRE

1 sachet de LEVURE DE BOULANGER

400mL de LAIT

1 cuillère mesure de SEL

1 ŒUF

60g de BEURRE

Préparation :
Mettre les ingrédients dans la machine à pain dans cet ordre :

· le LAIT

· l’ŒUF
· le SUCRE
· le SEL
· le BEURRE
· la FARINE
· la LEVURE 
Lancer le programme « pétrissage » de la machine à pain.
Façonner les petits pains au lait. Cuire 15 minutes au four à 180°C.



























