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Recettes de sorciers

Nos recettes de sorciers â€“ 2 avril 2010

Recette de frites et de bonbons

1.

Chercher des bonbons empoisonnÃ©s

2.

Eplucher les bonbons

3.

Couper les frites en 300 morceaux

4.

Puis mettre au four Ã  1600 degrÃ©s

(Clara R et Nathan)

La soupe aux moutons empoisonnÃ©s

1.

Choisir un agneau et des moutons empoisonnÃ©s

2.

Eplucher les moutons

3.

Couper lâ€™agneau

4.

MÃ©langer le tout

5.

Puis mettre au four

(Cassandre et TÃ©o)

Copyright © Ecole de Villedômer Page 2/7

http://ec-villedomer.tice.ac-orleans-tours.fr/eva/spip.php?article336


Recettes de sorciers

Soupe aux boas et aux souris

1.

Choisir 15 boas et 6 souris

2.

Eplucher les boas

3.

Couper les souris en 6 morceaux

4.

MÃ©langer tout

5.

Et mettre au four 30 minutes

(Marie et Thibault)

La potion de champignons et de serpents

1.

Couper les serpents

2.

MÃ©langer les champignons empoissonnÃ©s et les serpents

3.

Puis faire cuire 4 minutes

(Lorie et Romain)

Recette de limaces, de grenouilles et de pattes dâ€™araignÃ©es

1.

Couper les grenouilles
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2.

MÃ©langer les limaces

3.

Eplucher les pattes dâ€™araignÃ©es

4.

Puis faire cuire

(LÃ©o et Eva)

La soupe Ã  la grenouille

1.

Trouver des grenouilles, un lapin et des souris

2.

Couper les souris et les grenouilles

3.

MÃ©langer les grenouilles, les souris et le lapin

4.

Mettre au four 30 minutes

(Lisa et Pauline G)

La soupe aux grenouilles

1.

Chercher des grenouilles, des champignons, des rats, des serpents et des limaces

2.

Eplucher les champignons
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3.

Couper les rats et les grenouilles

4.

MÃ©langer avec les serpents

5.

Puis ajouter Ã  la potion les limaces

(FrÃ©dÃ©rick et Audrey)

Soupe Ã  la grenouille et Ã  la souris

1.

Chercher une grenouille et une souris

2.

Eplucher la souris et la grenouille

3.

Couper la souris

4.

MÃ©langer la grenouille et la souris

5.

Faire cuire au four 5 minutes

(Marine et Gabrielle)

Potion de tortues et de grenouilles

1.

Choisir des grenouilles pourries

2.

Eplucher les grenouilles
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3.

Couper les tortues

4.

MÃ©langer tout

5.

Puis mettre au four 30 minutes

(Camille et Pauline S)

Potion de mouton, cheval et poule

1.

Il faut un mouton empoisonnÃ©, un cheval et une poule

2.

Couper le cheval

3.

Eplucher la poule et le mouton

4.

Puis mettre au four 3 minutes

(Clara G et Axel)

Potion de grenouilles et de tortues

1.

Chercher des grenouilles et des tortues pourries

2.

Eplucher les grenouilles et les tortues
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3.

MÃ©langer les grenouilles et les tortues

4.

Puis mettre au four 30 minutes

(Louane et LÃ©onie)
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